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15.10.2026 - 19H

Lugares limitados
Seats are limited

FINE DRINK'S



POr pessoa

Lugares Limitados.
Opcao Vegetariana disponivel
mediante pedido.

Taxa IVA em vigor incluida.

AZOREAN ART
BOUTIQUE HOTEL

POTE DOS DESEJOS. -

COCKTAIL DE BOAS-VINDAS NO BAR

SOBRE A MESA |

O Nosso Pao de Forno de Lenha,
Manteiga de Acafroa & Azeite

Kopke On Ice

PARA COMECAR |

O Fermentado, o Fumado & o Curado

Pequenos Rebentos Loureiro

PARA AQUECER |
Molha de Peixe da Apanha do Dia

BEYRA Riesling Branco DOC Beira Interior

DA NOSSA COSTA |
Cabidela de Lula dos Acores & Espadarte

Caves Velhas Encruzado DOC Dao

DAS PASTAGENS |

Jarrete a Desfazer & Gnocchi
de Cenoura Assada |

Casa Relvas Vinha do Ribeiro SYRAH

SOBREMESA |

Entremet de Fisalia

PRIMAVERA BICAL Reserva Brut Bairrada



| KQAA UA RESERV g
AAKE YOUR RESERVATION
| 1

etC@ninedotsazores.cq.;ﬁw -
(+351) 296 242 579 « (+351) OT1 584 305 *

* Disponivel no WhatsApp
Available on Wha;sAp,o
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