
15.10.2026 • 19H15.10.2026 • 19H

Lugares limitados
Seats are limited

JANTAR
VÍNICO
WINE DINNERWINE DINNER



O Nosso Pão de Forno de Lenha,
Manteiga de Açafroa & Azeite
Our Wood-fired Bread, Safflower
Butter & Olive Oil

Kopke On Ice

SOBRE A MESA | ON THE TABLE

COCKTAIL DE BOAS-VINDAS NO BAR
SIGNATURE WELCOME DRINK AT THE BAR

O Fermentado, o Fumado & o Curado
Fermented, Smoked & Cured

Pequenos Rebentos Loureiro

PARA COMEÇAR | TO START

Molha de Peixe da Apanha do Dia
Our Local Fish Stew with the Catch
of the Day

BEYRA Riesling Branco DOC Beira Interior

PARA AQUECER | TO WARM UP

Cabidela de Lula dos Açores & Espadarte 
Azorean Squid ‘Cabidela’ & Swordfish

Caves Velhas Encruzado DOC Dão

DA NOSSA COSTA | FROM OUR COAST

Jarrete a Desfazer & Gnocchi
de Cenoura Assada | Slow-Cooked Beef
Shank & Roasted Carrot Gnocchi

Casa Relvas Vinha do Ribeiro SYRAH

DAS PASTAGENS | FROM OUR PASTURES

Entremet de Fisália
Physalis Entremet

PRIMAVERA BICAL Reserva Brut Bairrada 

SOBREMESA | DESSERT

JANTAR VÍNICO
WINE DINNER

Lugares Limitados.
Opção Vegetariana disponível
mediante pedido.

Seats are limited.
Vegetarian Option Available
upon Request.

Taxa IVA em vigor incluída.
VAT included.

50€
por pessoa
per person

15.10.2026
19H00
7:00 PM



etc@ninedotsazores.com
(+351) 296 242 579 • (+351) 911 584 305 *

FAÇA A SUA RESERVA
MAKE YOUR RESERVATION

* Disponível no WhatsApp
  Available on WhatsApp
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