
25.11.2026 • 19H25.11.2026 • 19H
Lugares limitados
Seats are limited

JANTAR
VÍNICO
WINE DINNERWINE DINNER



O Nosso Pão de Forno de Lenha,
Manteiga de Açafroa & Azeite
Our Wood-fired Bread, Safflower
Butter & Olive Oil

Flor de São José Branco

SOBRE A MESA | ON THE TABLE

Fumet do Mar dos Açores e o seu Ravioli
Azorean Seafood Fumet & Ravioli

Flor de São José Branco

PARA COMEÇAR | TO START

Flor de São José Branco Reserva

DO NOSSO MAR | FROM OUR SEA

Moreia Crocante, a Nossa Batata-doce
e Funcho do Mar | Crispy Moray Eel,
Our Sweet Potato & Sea Fennel

Leitão Crocante do Nosso Forno de Lenha
e as Suas Chips | Crispy Wood-Fired
Suckling Pig & Homemade Crisps

Quinta de São José Touriga Nacional

PAUSA NO ETC. | A LITTLE PAUSE

Costelinha de Vaca Estufada, Broa
de Milho e Grelos | Slow-Braised Beef
Short Rib, Portuguese Cornbread
& Turnip Greens

Quinta de São José Reserva Tinto

DAS PASTAGENS | FROM OUR PASTURES

Pudim e Sorbet de Frutos Vermelhos
Pudding & Red Berry Sorbet

Quinta de São José Vintage 2019

SOBREMESA | DESSERT

JANTAR VÍNICO
WINE DINNER

Lugares Limitados.
Opção Vegetariana disponível
mediante pedido.

Seats are limited.
Vegetarian Option Available
upon Request.

Taxa IVA em vigor incluída.
VAT included.

50€
por pessoa
per person

25.11.2026
19H00
7:00 PM

Conde Vimioso Espumante no Bar
Conde Vimioso Sparkling Wine at the Bar

BOAS-VINDAS | WELCOME DRINK



etc@ninedotsazores.com
(+351) 296 242 579 • (+351) 911 584 305 *

FAÇA A SUA RESERVA
MAKE YOUR RESERVATION

* Disponível no WhatsApp
  Available on WhatsApp
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